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Fabriqué par une entreprise
certifiée :

ISO 9001 (qualité),

ISO 14001 (environnement),

ISO 45001 (sécurité),

ISO 27001 (sécurite des systemes
d'information),

ISO 26000 (RSE) en démarche,
ISO 50001 (énergie) en démarche,
et signataire de la charte du
nettoyage durable.
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Conditionnement 5L
Poids brut 5.64Kg(s)
Poids net

Nombre d'unité 5.48Kg(s)
par colis 3
Nombre d'unité

par palette L
Densité 1.095
Couleur Transparent

Disponible en

Code douanier 3405400000

MADE IN EU

DE-GREASE ALL

DEGRAISSANT DESINCRUSTANT
POLYVALENT CUISINES/INDUSTRIES

Puissant dégraissant professionnel pour salissures en cuisine
collective comme en indusitrie. Idéal pour remise en état. Pour
dégraisser tous types de matériels et surfaces résistants aux
alcalins. Désincruster et réenover les carrelages intérieurs et
extérieurs, bords de piscine, terrasses...

Mise en oeuvre

Utilisation manuelle ou en autolaveuse.

Nettoyage courant : diluer de 0.5 a 1% selon I'état de salissures.
Nettoyage intensif : diluerde 1 a 5%

Haute pression dilution a 10% en injection directe ou
pulvérisation a 10% suivi d'un rincage eau chaude. Autolaveuse :
dilution 3 a 5% suivant régularité du nettoyage.

Faire un essai préalable sur une partie peu visible du support.

Composition
Moins de 5% : Séquestrants, agents de surface non ioniques.

Précautions d'emploi

Contient du potassium hydroxide. Danger H290 : Peut étre
corrosif pour les métaux. H314 : Provoque de graves brilures de
la peau et de graves lésions des yeux P234: Conserver
uniquement dans le récipient d'origine. P280: Porter des gants de
protection / des vétements de protection / un équipement de
protection des yeux / du visage. P305 + P351 + P338 : En cas de
contact avec les yeux : rincer avec précaution a I'eau pendant
plusieurs minutes. Enlever les lentilles de contact si la victime en
porte et si elles peuvent étre facilement enlevées. Continuer a
rincer. P501 : Eliminer le contenu/récipient dans un container
adapté. P260: Ne pas respirer les vapeurs. P301 + P330 + P331 :
En cas d'ingestion : rincer la bouche. Ne pas faire vomir. Craint le
gel et les températures élevées.

UFI: TQN4-G20R-FT2J-EK27

USAGE PROFESSIONNEL
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Ce produit est conforme aux produits de nettoyage du
matériel pouvant se trouver au contact des denrées
alimentaires selon l'arrété du 8 Septembre 1999.
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Service utilisateurs : 00 32 473 990 652 - Email : info@apydel.eu
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